Sistema de control PROBA 5

Es un sistema para el control de las
instalaciones. Se puede llevar la gestion desde
cualquier ordenador y dispositivo movil, recibiendo
alarmas de desviaciones, temperaturas o
paradas técnicas.

In control.

El sistema VDH PROBA
permite regular todo el
proceso de maduracion y
conservacion, controlar
la velocidad y presion de
los ventiladores,
concentracion de gas

etileno, control de
humedad vy — RECUPERADORES DE CALOR RESIDUAL (Energias renovables)
temperatura, oxigeno — OXIGENO REACTIVO (biodegradable)
y Co2. — SISTEMAS DE AGUA GLICOLADA
— REFRIGERANTES NATURALES (Nh3)
— REFRIGERANTES BAJO PCA (bajo potencial de calentamiento)
— REFRIGERANTES DE ULTIMA GENERACION (A2L,C02,..)

Tecnologias
con las que trabajamos:

- SUPERINVERTER (propia de Frio Vizcaya)
— TECNOLOGIA EC
— BIDIRECCIONAL

Con estas tecnologias podemos conseguir ahorros de energia
muy importantes respecto a otros sistemas convencionales.
Ademas también se reduce el desgaste de los equipos, lo que
implica una mayor duracién de los mismaos.
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Disefnamos los evaporadores sobredimensionados para conseguir humedades
o6ptimas y reducir las mermas del producto.

Frio Vizcaya trabaja para grandes maduradores de frutas tropicales de Espana.

Para cualquier aclaracion al respecto no duden en ponerse en contacto con nuestra oficina técnica.

Frio Vizcaya
30 ainos creciendo con confianzd

Frio Vizcaya, a la vanguardia en innovacion y desarrollo,
gracias a la formacion continua y especializacion de su
equipo, ofrece soluciones globales para los sectores
AGROALIMENTARIO, INDUSTRIAL vy FRIO COMERCIAL.

Servicios:

‘ Servicio Teécnico - SAT
Sistema de movilidad gque permite a los técnicos un contacto
permanente con nuestro servidor y oficina teécnica.

‘ Servicio de mantenimiento
Departamento técnico especializado en mantenimiento cumpliendo
con los Reglamentos vigentes de Seguridad.

‘ Proyectos v legalizaciones

Departamento de ingenieria para realizar proyectos vy legalizaciones
de instalaciones frigorificas.

‘ Gestion medioambiental
Sustitucion y gestion de los refrigerantes nocivos, adecuando las
instalaciones a las normativas.

‘ Ahorro energetico

Soluciones eco-eficientes para la industria agroalimentaria.

‘ Bioconservacion alimentaria
Trabajamos con tecnologias biodegradables con el objetivo de alargar
la calidad del producto y mejorar la inocuidad alimentaria.

Vizca?ég

Poligono de Jundiz, C/Lermandabide n° 5

Poligono Torrelarragoiti, Vial Central .
GASTEIZ (Alava)

Parcela 7B - Nave 6

48170 ZAMUDIO (Bizkaia)
Tlfno.: 945 283 077 | 625 026 954

TIfno.: 944 522 421 | 944 521 518

Urgencias: 609 443 757

friovizcaya.com @@@@
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Lideres en frio industrial
Sector HORTOFRUTICOLA
Conservacidon, congelacion
vy maduracion de frutas

v hortalizas

. Frio
Vlzcaya®



Lideres en
conservacion, congelaciéon vy maduracion
de frutas y hortalizas

En Frio Vizcaya llevamos mas de 30 anos trabajando en el mundo
de las frutas y hortalizas.

Sabemos cdmo conseguir una optima conservacion ya qgue
conocemos perfectamente como los diferentes parametros de
temperatura, humedad vy aire afectan al comportamiento de cada
producto, logrando inalterar su sabonr, textura y valor nutritivo.

Teniendo en cuenta l|las caracteristicas de cada producto,
nuestro departamento tecnico disena las instalaciones con el
objetivo de contrarrestar los efectos producidos por la
respiracion poscosecha y de prolongar su vida comercial.

— Camaras de conservacion de
frutas y hortalizas.
— Céamaras de maduracion de platanos,
bananas, kiwis, aguacate y pinas.
— Camaras de enfriamiento poscosecha.
— Salas de trabajo.
— Depdsitos de agua fria.

Congelaciéon i

— Camaras de conservacion de congelados.
— Tuneles de congelacion (estaticos
y dinamicos).

Paneles aislantes

— Camaras frigorificas modulares.

— Paneles industriales.

— Puertas frigorificas de congelacion
y conservacion.

— Puertas necesarias para el sector
agroalimentario.

Especialistas en

camaras de maduracion

de alta eficiencia energeética
para frutas tropicales

En Frio Vizcaya fabricamos, instalamos y mantenemos sistemas
de maduracion eficientes para frutas tropicales, como: platanos,
mangos, papayas, aguacates, kiwis....

Ofrecemos soluciones personalizadas , robustas y fiables
para cada tipo de productoy cliente.

Con nuestras soluciones de maduracion nuestros
clientes obtienen una mejora significativa
en la calidad final del producto y ahorros
de energia importantes respecto
aotros sistemas
convencionales.

Tecnologia de VDH products (PROBA)
para el control v gestion de maduracidn
Yy conservacion

Frio Vizcaya es distribuidor oficial en Espana
de VDH PRODUCTS (probal

VDH PRODUCTS BV, firma holandesa con mas de 40 anos de
experiencia, es lider mundial en la fabricacién y desarrollo de
productos tecnolégicos para la maduracion y control de
frutas tropicales.

Disponemos de un amplio stock de repuestos
originales de VDH PRODUCTS BV para suministrar de
forma rapida a nuestros clientes de ESPANA.

(Pantallas y controles sondas de
temperatura, humedad, CO2, oxigeno,
producto, etc....)

Somos expertos en sistemas de maduracién
de frutas tropicales y distribuidores oficiales
en Espafa de la tecnologia lider mundial

“VDH PRODUCTS BV” (PROBA).
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